La Carte du Soir

Entrées
Soupe de poissons et sa garniture ... 13.50 €
Escargots de bourgogne (12) ., 17.50 €
Saumon fumé et sa créme fouttée a la ciboulette .........coo..coomrrverrrrreennrrnnnn. 18.50 €

Salades

Salade Bigorne ... la petite: ~ 14.50 €
................................................................... la grande : 17.00 €
Saumon fumé, saint-jacques crues, tomates, sur lit de salade et sa creme aromatisée
Salade de chévre chaud ..o, la petite : 14.50 €
................................................ la grande : 17.00 €
Salade, tomate, toast de chévre chaud, cerneaux de noix, miel, croutons
Poissonnerie
Moules * MATINEOTOS  ....ooeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 14.50 €
Moules * au curry vert (Thailandais, pimentées) ..........coooeeveereenneeee 15.50 €
Moules * Grand-meére (creme, 1ardons) .......ccceevevienenineneireeeeene 15.50 €
Poisson frais du moment et sa fondue de poireaux ...........occ..ccommerveeenne. 18.00 €
Saint -]acques crémeées aux petits 1ardons ..., 22.00 €
* selon arrivage
Boucherie
Andouillette a la graine de moutarde ... 17.80 €
Tartare de boeuf préparé ... 18.80 €
ENtrecote ..o (180 gr) 20.50 €
........................................................................................ (250 gr) 23.00 €
Escalope de veau a la creme ... 22.10 €
Steak haché £1aiS ..o 17.50 €
Accompagnements :
Frites, Pates, Riz
Suppléments :
FIites OU SALAA@ .....eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt e e e e e e e e e e eeeeeeeseneaees 5.00 €
SAUCE AU CROIX oottt ettt e e e e e e s eeeeeeeeeeeeseeseeesesaeeesansenne 2.00€

Beurre maitre d’hotel, Poivre, Béarnaise, Roquefort, Moutarde a l'ancienne



